Lar de Sotomayor
Ecoldgico

‘Weindaten.

= Art der Wine: Rot Ecologico.
= Rebsorte: Tempranillo 100%.
= Denominaci6n de Origen (Region): Rioja.

= Herstellung: 25 Tage Mazeration in kegelférmigen
Girtanken aus Edelstahl bei kontrollierter Temperatur
und 7 Monate Reifung im neuen Eichenfass.

Probekarte.

=100 %.Tempranillo

= Gute Farbstirke mit granatroter Schattierung, wobei
einige ziegelfarbige Stellen auftreten.

= Die Geruchsphase gibt uns rotes und dunkles Obst an, das
schon fast wie die Entwicklungsstufe eines Obstmuses riecht.
Gleichzeitig tritt ein anmutiger Geruch nach Holz auf, der die
priméren Buketts umbiillt.

= Sehr gute Blume beim Eintritt mit ausgeglichenem Durchlauf,
‘wobei am Ende ein angenehmer bitterer Geschmack zu spiiren
ist, der dem Wein seine Wirklange vermittelt.
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